N> i Culsa <

DOSSIE

Vedeig

Coremanial Feast, 20/6

&







LA CALESA CATERING Sa

LAVADERO DE ROJAS

En primer lugar, agradeceros las molestias tomadas para contactar
con nosotrosy asfdarnos laoportunidad de poder llegar a participar enla
celebracion de vuestro enlace.

Junto con todo el equipo de nuestro Grupo de Restauracion, nos
ofrecemos para ayudaros en todo aquello que se encuentra en nuestras
manos, y asi materializar vuestros deseos e ilusiones en este dia e
intentar conseguir hacerlo inolvidable.

La Calesa Catering pertenece a un grupo de empresas familiar creado
alla por 1.924, y que desde su fundaciéon, ha sabido honrar los paladares
mas exquisitos, gozando de una gran experiencia en el mundo de los
eventos y restauracion, innovando y a su vez manteniendo la base de la
gastronomiatradicional.

Pueden encontrarnos en:
-FincaEl Olivar de Santa Teresa, en Torrijos (Toledo).
-Hotel el Mesén, en Torrijos (Toledo).
-Restaurante La Calesa, en Torrijos (Toledo).
- Gastro & Bar La Suite, en Torrijos (Toledo).
-Lounge & Bar Sister Suite, en La Puebla de Montalban (Toledo).
-Bodegas Osborne, en Malpica de Tajo (Toledo),
- Salones HH. en Esquivias (Toledo)
-FincaElReal, en ElReal de San Vicente (Toledo).

Recibid nuestra mejor bienvenida y desearos que todo lo que aqui
encontréis sea de vuestro agrado, sin olvidar que nuestros menus nunca
seran cerrados para, de esta forma, daros la posibilidad de participar y
proponer en todo aquello que consideréis.

Seremos siempre vuestros asesores y confidentes y asi hacer de éste,
vuestro dia sofiado.
Nuestro mas cordial saludo.
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ReSiauranie & Bar

COCKTAI:

FRIOS:
Cucharita de Marisco en Vinagreta
Seleccién de Quesos del Pais
Tostade Arenque con salsafina de ostras
Vasito de ensalada de atiiny pimientos
Ceviche de lubina
Tartar de seleccion de ahumados
Vasito de cremas de temporada
Tartaleta de mascarpone y confitura de higo
Vasito de mousse de aguacate y gambas
Chupito de Bloody-Mary con gelatina de berberechos
Ensalada de pasta, berrosy pera con emulsion de pimentony miel

CALIENTES:
Aros de chipirones entempura
Piruleta de Morcilla de arroz entempura
Hogazas rellenas de matanzadelaTierra
Surtido de croquetas artesanas
Verduritas en tempura
Crujiente delangostinos con salsa agridulce
Cono de brandada de bacalao
Pollo crujiente con chutney de mango

Chupa-Chups de codorniz
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ReSiauranie & Bar

SERVICIO

POSTRES
Brownie con canelle de pinay puré de frutas
Milhojas de natay crema
Sacher con piedra de quesoy gelé de albaricoque
Mousse de chocolate blanco con corazén de frambuesa
Semi-frio deflany yogourt
Timbal de tres chocolates
(Consulta nuestra seleccion artesana de reposteria y helados variados)

SORBETES
- Manzana - Limén verde
-Frambuesa - Pina colada
- Mango - Mandarina
- Mentafresca - Mojito
SOBREMESA

Seleccién de Licores
Cafés einfusiones
Petit-fours de Bombén

BODEGA
Vino blanco Yugo Verdejo D.0. Mancha
Vino blanco Orce Macabeo D.O. Mancha
Vino Moscatel Rosado espumoso Vifia Oretana D.0. La Mancha
Vino Tinto Hacienda casa del Valle Syrah D.0. La Mancha
Vino Tinto Cune Crianza D.0. Rioja
Vino Tinto Condado de Oriza D.0. Ribera del Duero
Vino Moscatel blanco espumoso Vina Oretana D.0. La Mancha
Aguas Minerales, Cerveza, Refrescos, zumos.



COCKTAIL DE BIENVENIDA

ENTRADAS
Cremas de temporada
Ensalada de pimientos con ventresca
Ensalada de mezclum, queso de cabray pimientos

Ensalada de ahumados con mezclumy huevo hilado

1" PLATO
Langostinos pelados con picada de manzanay salsa Mahon
Timbal de salmén marinado con langostinos y mezclum
Rodaballo con salsa de berberechos y teriyaki
Lomos delubina ala crema del piquillo
Supremade mero alacrema Griega

Ventresca de bonito del norte con pisto Manchego y panaderas
SORBETE (aelegir)

2°PLATO
Confit de pato alanaranja
Carrilladas de cerdo ibérico al Cabernet

Chuleton de ternerablanca de Avilaala parrilla

POSTRE, SOBREMESAy BODEGA



COCKTAILDE BIENVENIDA

ENTRADAS
Cremas de temporada
Ensalada de pimientos con ventresca
Ensalada de mezclum, queso de cabray pimientos
Ensalada de ahumados con mezclumy huevo hilado
Ensalada de magret de pato escabechadoy mezclum
Ensalada de perdiz salvaje de monte
Ensalada de mezclum con jamén ibérico y foie

1" PLATO
Langostinos pelados con picada de manzanay salsa Mahon
Timbal de salmén marinado con langostinos y mezclum
Rodaballo con salsa de berberechos y teriyaki
Lomos delubina ala cremadel piquillo
Suprema de mero ala crema Griega
Ventresca de bonito del Norte con pisto Manchego y panaderas
Ensalada de bogavante confitadoy vinagreta de citricos
Tronco de merluza al ajo-frito con almejas y gambas
Bacalao entempura con pisto Manchego y crujiente de puerro

SORBETE (aelegir)

2°PLATO
Confit de patoalanaranja
Carrilladas de cerdo ibérico al Cabernet
Chuleton de ternerablanca de Avilaala parrilla
Rabo de toro deshuesado con puré de coliflor suave
Medallones de solomillo de ternera (suplemento de 4 € con foie)
Cochinillo confitado con puré de mangoy reineta
Paletilla delechal al estilo tradicional

POSTRE, SOBREMESAy BODEGA
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ReSiauranie & Bar

SERVICIOS

Jamén cortado a cuchillo
(1cortador +1piezajamén de bellota): 600 €

Jamén cortado a cuchillo
(1cortador +1pieza jamén ibérico): 400 €

Pulpo aFéira
(2 pulpeiros para un minimo de 150 personas): 11 € /persona

Estacion de sushi/ sashimi/maki-rolls: 3 € /persona

Buffet de quesos:
(paraun minimo de 100 personas): 7,50 € /persona

Buffet de ensaladas: 8 € /persona
Cup-cakes: 15 €/nifio
Buffet de postres: 10 € /persona
Barralibre suplementaria:
+3%hora: 6 €/persona /Totalinvitados
+4%hora: 4 €/persona /Totalinvitados
+5%hora: 3 €/persona /Totalinvitados

Recena: 3 € /persona

Barra de Mojitos: 2 € /persona
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ReSiauranie & Bar

Fuente de chocolate (frutafrescay bolleria): 500 €
Maquina de palomitas: 150 €
Candy-bar:150 €
Carrito de perritos calientes
Servicio para120 persona: 350 €
Apartir de120 persona: 2 €/persona
Cockteleria profesional (2 horas): 7 € /persona
Ceremonia Civil: 500 €.
(Incluye: alfombraroja o pétalos de rosa+ 50 sillas
cada 100 invitados con funday lazo + decoracion floral)
Sonorizacion de espacios: 500 €
(Incluye cocktail, cena enzona de baile y discoteca)
2 horas (+ horaextra: 75 €/ hora).
Castilloinfantil 3mx3mx3m):120 €
Servicio baby-sitter (hasta 20 nifos —15h.): 100 €
Servicio baby-sitter (hasta5ninos -4 h.): 75 €
Photo-call personalizado (25mx3m): 250 €
Wedding-planner: 500 €
Saxofonista:

(solo durante el cocktail=1h.): 400 €
(barralibre + cantante—2h.): 600 €
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LOS 2 MENUS INCLUYEN:

- Alquiler de Fincay cocktail de bienvenida (14 canapés).

- Decoracién Floral en mesas de invitados y mesa Presidencial.
- Mobiliarioy montaje.

- Mantelerfaaelegir.

- Servicio de protocolo, minutas impresas y planos de mesa.

- Pruebade meniiparalaeleccién de tu cubierto, 6 personas.
- Barralibre con 2 horas de degustacion.

- Minutasimpresas.

CONDICIONES DE RESERVA Y PRECIOS:

- Para cerrar una fecha con Lavadero de Rojas habra que dar una sefial de
2.000 € que los novios pagaran a la finca. La finca garantiza la puesta a
punto de sus instalaciones para la celebracion del evento en cuestion.

- Parala reserva del Banquete se entregara la cantidad de 600 euros en
concepto de sefial de reserva.

- El pago total del Banquete se efectuara una vez concluido el mismo y,
nunca, el dia del evento.

- Todos los banquetes que no superen los 150 comensales, se veran
incrementados en un 15% el precio final del evento. El minimo estipulado
por banquete sera de 115 comensales adultos.

TEMPORADA ALTA — SABADOS DE MAYO A SEPTIEMBRE
Meni 1: 125 € Meni 2: 135 €

TEMPORADA BAJA- VIERNES Y RESTO DE SABADOS DEL ANO
Meni 1: 120 € Meni 2: 130 €

TODOS LOS DOMINGOS DEL ANO
Meni 1: 115 € Meni 2: 125 €

Los precios marcados son para un minimo de 150 personas adultas.
*Todos los precios llevan el VA del 10% ya incluido.



DESCUENTOS

10 % de descuento sobre tarifaRACK en "Hotel el Meson” x x x paralos invitados.

10 % de descuento en "Hotel el Mesén" para despedidas y pre-bodas. Valido para
todos los meniis de carta.

Regalo reportaje post-boda a cargo de "Raquel G. Canes fotografia”.

Regalo de 1 cinturén por la compra de tu traje de Novio en "Félix Ramiro” (Toledo).
7% de descuento en las tarjetas de Boda en "Gréaficas Lagomar”.

7% de descuento en "Viajes B the travel brand” de Torrijos.

Descuento del10% y regalo pre-boda "Fotografia Alvaro_dv".

10 % de descuento en manicura, pedicura, maquillaje y depilacion laser en "Kelly

Beauty 4all”.
10 % de descuento en tocados y complementos "Cocoite”.

5% de descuento en el total del presupuesto y para cualquier tipo de evento con
"Party Globo".

10 % de descuento en cualquier peinado con peluqueria "Pilar Martin”.
20% de descuento en [Paquetes el dia de lanovia] en "La pelu de Sole".
10 % de descuento con "El detalle es lo que importa”.

10 % de descuento en "Calzados Santino & Lopez".

Packs nupciales con descuentos incluidos o un 20% en servicios personalizados
parael diadelabodaen"Pelugueria EvaAlgaba".

6% de descuento en "Halcon Viajes", de Torrijos.

Regalo de MALETA con compras superiores a 950 €, acumulable a cualquier otra
promociéon u oferta que exista en ese momento en "Viajes Alvarez".
10 % de descuento en autocares, reservando el viaje de novios en " Viajes Alvarez " +
otro 5% por celebrar laboda con LACALESA CATERING.

Nos trasladamos con nuestro servicio de catering
a cualquier punto de Espafia, y si usted lo desea también
disponemos de todo tipo de carpas y diferentes tamarios.
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